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1.1. Настоящее Положенl."'"?"";Ж;:ifi питания воспитанниковМУНИЦИП€}JrЬНОГО аВТОНОМНОГО ДОШКОЛЬНОГО ОбРаЗоваr"пr"о.о 
учреждениягорода Калининграда детского сада J\b 10 (далее-Положение) 

разработано всоответствии с Федеральным Законом ib 27З-ФЗ 
"r"'zg.l2.20l2г (обобразовании В Россий&ои Ь.о.рации; саrп"н z.зji.ц.зig0-20ксанитарно_эпидемиологические требован"] n организации общественного питаниянаселения)), СанПиН 2.4.3648-zi 

*"'псанитарно-эпидемиологические

ТРебОВаНИЯ К ОРГаНИЗациям воспит ания и обучен""; ;;;u nn оrооровлениядетей И молодёжи>, Приказом- 
-N4инздрuu.п',рu. ви-гия России J\Ъ 21Зн иI\4инобрнауки России :VnriB-"oг 11.0З .ZоiZг <<об утверждении методическихрекоМеНДациЙ По орГаниЗации rIитания обучаЬщ;";;-'; воспитанникоtsобразовательных учреждений>; 0.o.pun;nurno законом м 29-Фз от

?3 :Х:i%Ъ;?,Ж;;ПЙ;;ОПасности пищевых продуктов)) в редакции от
1.2. Щанное П
Д. ", no, п" *УЖ;"1у' u#нl;хжн, 

T#Jfr ж;, жн ;.I}:" " ;сбалансированного питания детей раFIнего И дошколь
ii1}Т; "#Ц:;ffi:Я СОЗдания необходимых условий J; Ъ.,Т;Ж;}
1.3. Распределение обязанностей по организации прЗаВеДУЮЩиМ, работниками п"щ.бпоп* пйо"rиком, 

"#хЖ."*'Jо;}J.#H"H;Ж;;:"' В У,пр,жд.""r-'оrрuжаются в должностных

i.l; "y*о.};;, 
". "3 

; #Ji,iJ,iT " ilНН:Х Н,Y':ЁН".,оованным 
5 -ти

ужин) uo.n#u]L,ý:"'oT, 1".,##;:#.о,. l.,*"Ёi,i#;#r;;Т
;|"Ёh'*""]О'uО'ВаНИЯ В УЧРеЖде.r", -no 

установленным нормам в
2.2. Положение устанавливает

ОТ 1,5 ДО z .,r.r, требование -"'-:Н:I"ТТJ#;Ч'i#ННеВОСПИТаННИКов

ifi ilЁ,а:;'frl""",;#ж..;."}jр;;;;;;;,реализую*"г"y.;жх?I
2,з, Организация питания воспитанников осуществляется Учреждениемсамостоятельно, Для организации качественного питания Учреждение

{,к
ý/Y]у



caMoc,I,o,]',eJlb}Io закJIюLI,1еl' /lоI,оl]оры IIос,I,авкИ гtродуктоВ питаниЯ с

ffiЖil;Ж.r;#:::ВИ/(УаJIЬНыми l]ре/lrIринима,геJlями из числа
2.4. Щля приготовJIеI]ия пиш{и УчреiлtдеIIис имсс.l.:- оборудованный пиrцеблок' соо.гве.гсl.вуrоlций санитарныМ HopMaN{ итребо Bat r ия м ; TexI Iологи чес no. ооо|у;;;;; ;;", и t{BcIITap ь,- штатработников дJIя приготовJIения ПИщи (повара, *irоппu,й рабочий);- штаl' работlтикоI] дJIя РаЗлачи пи]ли (м:tа,lцtttис l]осI i Lll.ат,с.ll и);

;J::iJ*"r::H#_.;:;J" , группах для 'риема пищи, оснащенную
2,5, I Iриказом завеltVюII(еI,о У,lреitс"lg-l1ц11 llа,]Ilачас,I,ся оl.веl-сl-веtIIt1,1Й заор г,а н LI з а] lи ю l I и.га н и Я в У, t р с- ilt,il е I i 1.1 li .

2,6, ОргаttlизациЯ IlитаIjиrI де,гсй и формирOваliiис Mc.IlIo .,сущеOтвляются l]соответствии с требсlвагlt,iями, устаIlовлсIjI{ыми федеральными саIrитарнымиПРаВИЛаМИ СаНIlИLI 2,Зl2,4,З590-20 uСанитарпо-rп"о.миологические,гребованияl к организа]lиИ oбtIlec'Be'Ho.,o пиl.ания населения)) и СанПин2'4'З64В-20 <СаНИТаРНО-ЭПИДеМиологические r:ребования к оргаIjизациямВосIlиТания и обучения, отдыха и оздоровлеIjия.цетей и молодёжи)),

з 1 Ilитаrrие 
".r];3.Ж;,##Ъ"ж:'ffiн "JH:H:ý 

"рганизованногоMeHIo' NzIеню уТВержДаеТсЯ ЗаВеД}Iощцу Учрех<,цения два раза в .оо (u...nn]летнее и осненне-зимнее)
3.2. N4еню - требование сосТавJlrtеl.сЯ разлеJIьFIо /UIЯ;tе.гей or. 1,5 ло 3llе.t.и с
:#;:;; " ОТДеЛЬНО ДЛЯ Деr'ей . п"ui.о.lй 

'е'ере'осимостью ltекоторых
з.3. основное орr.анизованное менЮ со.l{ержи.г информациЮ окоJIичественном сос,га}]е б:lкlll, энерt,еl,и.tеской 

" 
1.,",rtauой цa"поaти, tsключаясодержание витамиIlоВ И минеральrtыХ веществ в каждом блюде.обязаr,ельttо lIриr]о/]я,гсЯ ссI)lJIкИ Ila рецеп,гуры использУемыХ блюд икулинарных изделий в соотвеl,сl,вии со сборниками рецеп.гур. Наименованияблюд И кулинарных изделий, ynuaobuaror* в примерном MeHIo,

;ýffi;ВУIО'Г 
ИХ НаИМеIlОВа}IИЯМ, УКаЗаIIIIЫМ В использованFIых сборниках

з,4' В соотве'с'гвии с основныМ орI,анизованныМ менЮ составляется иутверждается заведующим ежедневное меню-требование, в которомуказыва}отся свеДениЯ об объемах б-цrо/t и IIазr]аниЯ кулинарньIх изllелий.,Щопускается замеНа одниХ Про/Iук,гов, бJIю,ц и куJIиI{арных изделий На Другие
;##J;;;.,T- СООТВеТСТВИЯ ll() ПИЩеВ<lй ЦеГlllости и в соответствии с

]_ 
5. I 

'рафи к ;il;lT"];lll'""u'J'' ]I;,ч.бltока )/твсрждаеl ся заведуIощимУчpellt.l1e HI4rI, и разi\,{еIIlае,гся в jl()с,г),lIlIо\I \4есl.е.з,6, 11риготовление блltlд осуществляется Htl oclloBe технологических карт.3,7 . Скороrrор,t,ящиесЯ IlиU(еl]ые Ilроl{укl.ы ltи.ганиЯ IIос,I,аI]jlЯtо-l,ся tsУчрех<дение согJlасно ус,tановJIенному rрафику, l] коJIичестве из расчета нанеделю, (скоропортящиеся пищевые l1роду*ты хранятся в холодиJ]ьI{ыхкамерах иJIи холо/IиJIьниках в соо,гtsе,гсl,tsии с r,ребов аLlиями лейсr.вуrощихсанитарных правил).



з,8' При сосl,аtsJlениИ Mcltlo учи,l,ыl]асlсЯ чисJlсIIt{осl.Ь tsоспи.tаIrllикоВ исотруднИков Учреж/]ения, а 
'акже лопоJlниl,ельно Z порrи" лля брокеража ипроб.

з,9, В целях профилактики гиповитаминозов проводят искусственнуювитаминизацию охлажденных напитков аскорбиновой кислотой,3'10' ПИТаНИе СОТРУДНИКОВ орга"r.оuuпо'" чпр.*дении, включает в себяОбеД' ОПЛаТа За ПИТаНИе ПРОИЗВодится в форме авансового платежа с учетомперерасчета за предыдущий месяц, Ъйu"по табелю учета. Питаниевоспитателей и младших воспитателей осуществляется В группах, другихсотрудников в специально отведенном месте.
з,1 1, Один раз в месяц бухгалтер контролирует выполнение среднесуточнойнормы выдачи продуктов на одного ребенпь " 

np" необходимости проводитКОРРеКЦИЮ Питания в следующей д.под..з.I2. один раз в месяц бухгалтер проводит, По итогам }Jакопительцойведомости подсчет калорийпоar,", коJIичество белков, жйров и углеводов.3,1З, Для родителей (законных представитеrrей) в доступных местах (враздевалке групп, на раздаче) размещается ежедневное меню на весь деньдля всех возрастных групп детей с указанием наименования приёма пищи,наименованием блюда, массы порции, калорийность порции. РазмещаютсярекоменДаЦиИ по организации здорового питания детей.з,I4' Ежедневно ведется учет питающихся детей с занесением данных вЖурнал учета посещения восл
З, i j, ЧлЬ"", бракераж";; ;;#;:Ж JЁ;;#,'Ш}r","fiН}rfiх .uппадкеосновных продуктов в котел и проверять блюда на выходе.3,1б, объем приготовленной пищи должен соответствовать количеству детей
; ffiн.разовых 

Порций, К данному объему добавляе ,rся 2порции для проб
з.17. Выдача готовой пищи разрешается только после проведения пробногоконтроля бракеражной комиссии (в составе З-х человек)о назначеннойприказом заведующего !ОУ.

результаты контроля регистрируются в специальном журнале(ПРИЛОЖеНИе J\Ъ 1), НеПЬСРеДСТвенно пocJle l1риготовления пищи отбираетсясуточная проба готовой Продукции. Суточпй проба отбирается в объеме:порционНые блюДа - В полноМ объемЬ; хололные закуски, первые блюда,гарниры, третьи и лрочие блюда - не менее l00 гр. Сохраняют не менее 48часоВ При ТеМпературе +2 - +6 С в холод"пu,,"п".
ПробЫ отбираютсЯ стерильными или прокипяченными ложками встерильную Или прокипяченную- посуду (банки, контейнеры) с плотнозакрывающимися крышками, все блюда по*ъ,.r,u.oтся в отдельную посуду исохраняiотся в течение не Me}Iee 48 часов при температуре +2 - +6оС. Посулас пробами маркируется с указанием наименоtsания rlриема tIищи и ла,гойотбора, Контроль правильI]ости отбора и храI,rеrrия суточной пробыосуществляется ответственным J]ицом.

З'18' ПРОДУП"I, ПОСТУПаЮЩие в Учреждение от поставщика, должны иметьсанитарно-эпидемиологическое заключение о соответствии их санитарнымправилам. Качество продуктов проверяет кладовщик.



з,19, Не принимаются продукты без сопроводительных документов,истекшим сроком хранения, признаками порчи тары.4. Оргалlизация tlитаlIия восIIит

# "'Т;т ::нй " 
; ;.;; ;i.,. и u .ру,, n * о ;;;:fi;ЖJI:Jfi ател ем и

;",;;u""e 
безопасных усло вий при подготовке к приему и во время приема

"r**:Ж;:"' 
КУЛЬТУРНО-ГИГИенических навыков дошкольников во время

4,2.получение пищи на группу осуществляется младшим вOспитателемстрого по графику, утвержденному заведующим Учреждением.4,3. Привлекать воспитанников к получению пищи с пищеблокакатегорически запрещается.
4,4, Перед раздачей пищи детям младший воспитатель обязан:- промыть столы горячей водой с мыльно-содовым раствором (либо Другимимоющими средствами, разрешенными СанПиН)
- тщательно вымыть руки;
- надетЬ специаJIЬнуlо одеЖДу дJlя IIоJIучения и раздачи пищи;- сервировать ст.олы в соответствии с приемом пишlи.4,5, К сервировке столов могут привлекаться дети с 5-ти лет.4,6, С целью формrрования трудовых навыков, воспитаниясамостоятельности во время дежурства по столовой, воспитателюнеобходимо организовать работу олур"rr" с поочередным участиемкаждого ребенка в соответствии . .рабипоЙ.4,7, Во время раздачи пищи категорически запрещается нахождениевоспитанников в обеденной зоне, кроме дежурных.4,8, Подача блюд и прием Пищи в обед о.У*ЪЬr"ляется в следующемпорядке:

- во время сервировки столов на с,tоJIы
салфетницы (начиная со 2-ой младшей
- разливается третъе блюдо;
- подается первое блюло;
- воспиl.анники рассажиtsаются за стоJIы;
- лети приступают к приему IIервого б"rrюда;
- по окоIlчании убираются с() столов тарслки из-под первого;- подается второе блюдо;
- лрием ПИщи заканчиtsается Ilриемом l.pel.bel.o б.rtю/(а.4.9. В группах раннего возраста воспитатели, младшие воспитателидокармливают леr,ей, у которых .re сфорrrроuu*, tIаtsык самостоятельногоприема пищи.

5, Фи на нсовое сlбеспе,lеtl ие .,ргаII изации пита tIия воспи.гаrlников

i;';.r}r|асхоДаХ 
На оПЛаТУ ПИТаIlИЯ УЧИТЬiВаЮ'ГсЯ ЗаТраТы' на ПроДУкТы

5,2, Финансовое обесllечение IIpel(ocl,aBJI.H ия llиl^Llния осуrцествляется:- за счет средств' вI]осимыХ родителямИ (закtlttt-tьlми лредстаВителями) вKaLt ec,I,Be ежемеся ч l I о й ро:]и.t-с.l t ьской l l J Ia1.1)I :

с,гаI]я,I,ся х;lебtлые l.арелки с хлебом,
t,руllttы ),



- за счет средств бюджета, ПрелоставJlе[lI{1,1х Ila социальную поддержку семей
у;Жoj'"fi.J;o;?н,;. *оо" оllJlа,lы содер)(ания де,гей ts учреrкдении
5,З, Срелнесуl,оLIl{ая стоиi\.{ос.I.l, tIи.l.аl{иrI оIIрс/(сJIяс.I,ся, исхоlця изрекоменlIованного рациона IIитания .ltе,гей /loIIII(.JI ьного возраста и нормативазатрат 

'а 
лрисмотр и Уход зtl де'ьми согJIасIIо l lостановлеFtия

f,il:il";:i}i: 'oPo,j'nolo .Kpy'a KI'opo;t калигlиtt,;;;;;,'u.йс,гвуrощего 
на

5.4. В сJlучае неrIосеIJ{ения ребенком УчреirtдеIlия llo уважитеJlьной причинестоимость питания из родительской nnuri, исклк)чается.

J"i;r.З;ЖТj ,;'#;*"r'J'"' платы в учре)ltдение, осущес.гвляется
средств на расчетный счет 

";J.T,jf,";;""'o, 

rI}"ГеМ IIереLIисJIения лене'iньIх

б. fIорялок учеI.а lIиf.аниrl, lIос,t,уIlJIения и кон.tроJIя
дене?кных средств lla прооуr.r.о, питаtlия.

i;l"Ti,iJ;"": Йfi;jj'"; ;J " 
Ган ия, раз нообраз и е м, в и'ам и низаци ей бл юд,

iJкусовыNlи качссl.t]аN,Jи ,,,"u''' 
K}'l']tlrtaPtroЙ ОбРабОТКи, вых()д б_пюд,

rI Ра ts И J] ь н ос гь ю х ра н ен и я, JJЁ;;,, ;il I' 
o'J;'}",, "ffi ýil, ";il,^ui_";lвозJIаI,ае'ся на завеlIуюIllеI,о лоу, ,,.n,ylrno,,o .l/(минис,гра,гора и Сове,г попитанию.

б.2 Ежелневно состаI]ляется
С О СТаВЛЯеТСЯ бух.u,,.р о,, ; I Н'". ;'"IilHX?, 

"" 
i";'#; Ъ;Хffi 

"У' Т;
ffiЬ:ТJft;ХХ;:::.;:"'r"'ВУIОЩИХ О.rЁИ, коl,орые е)ltедневIJо, с 8.з0 до
6.3 На с-llедуюrr]ий день, в 8.45 восIIи.га.геJIями подаю.гся на llиttlеб;lоl<сведения о фактическом присутствии tsоспитанников в Iруппах.6,4 I] случае сни}кениЯ числеFlIlостИ детей' есJlи закладка ПрOДуктоВ длягlриготовления пиLци lIроизоrшJIа, llорции на за]]трак о,гIlускаются дру.имлетям (в виltе добавки), как:ЦоIiо,IIНlll,еJlьное lIиl,AIlple, I.J'аI]ныN,I образом ле,гям
;"iнl;Ё;I-""IIого и младшIсг() дош]кольIlог() возраста в виде увеличеIJия
6'5' С' IIосJIслУIО.циМ ItриOМоМ IIИцiи (2 заrвграк, обел, уtt.rtо,.tlёrtный llоJlлllикИ ужин) лети, о'су,гс,гвУЮх{ие В учреж/{ении, снимаюl.ся с пи.гания, апр()дукты, оставшиеся FIевостребовачi,rо,r" uпruрurча}отся FIа склад по меню -требованию с указанием количестtsа возврата. Возвра.г Продуктов,выписанных по меню лля приготовJIения обеда, не производится, если они
;:"H;:.H..r#Yio 

ОбРабОТКУ В СОOТВс'с'вии с l,схнологией приготовле}{иrI
- МЯсо, кУры, ПеЧенЬ, Так как ПереД заклалкой, ПроиЗВоДимой В 7.15(размораживают). Повторной заморозке указанная ПродукциrI не подJIеI(и.г;- овощи, еслИ о}rи проШли тегIловуtо обрабо,r.ку;

;o;,;."#J.,",, 
У ко,t,орых срок реаJIизаl(},lИ IIе IIозI]оJtяе.г их /dа;тьttсйtllее



6.6. Возврату подлежат продукты: яйцо, консервация (овощная, фруктовая),сгущенное молоко, кондитерские изделия, масло сливочное, маслорастительное, сахар, крупы, Maкapoнbi, фрукты, овощи.6,7, Если на завтрак пришло больше ;;;;, чем было заявJlено, то для всехдетей уменьшают выход блюд' вносятся изменения в меню на последующиевиды Приема пищи в соответствии с к(КЛаДОВЩИКУ обязателuпо 
- 

необходчrо ilffi;drJ:""T;'J;"11,;ДОПОЛНеНИЯ Продуктов (мясо, оtsощи, фруп,гui яйцо и .г.д.).
6.8. !опускается уменьruения коJlичесl.ва детей на з;iвтр ак и/или ужин иувеличение количества детей на обед и noron"n с учётом фактическогоприсутствия детеЙ и с цельло экономии за счёт отсутствУЮщих детей,6.9. Учет продуктов ведется в накопите_гtьной Ведомости. Записи в ведомостипроизводятся на основании первичных документов В количественном исуммовом выражении, В конце месяца в ведомости подсчитываются итоги.6,10, Начисление оплаты за посещение детьми детского сада производится наосновании табелей посещаемости, которые заполняют педагоги. Числодетодней по табелям посещаемости должно строго .ooru.iДеТей, СОСТОящих на питании в .;*;":';:^;:::::_ýUUltseTcTBoBaTb ЧИСЛУ
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6.1 1. Финансовое обеспечение питания oT}leceнo к компетенции заведующего

f"'J;.,liЖ;:r)'УХГаЛ'ера 
(в ,оо..u.,.]й,o с размером субсидий, с

6,12, Нормативная стоимOсть питания детсй определяется постановлеFtиемГлавы администрации городского округа <I.ород Калининград).6,1з, В течение месяца в стоимости дневного рациона пи"ганиядопускаютсянебольшие отклонения от установленной суммы.

7, Распределение прав и обязанносr,ей участников образовательного ивосIrитаТельного Процессов по орга""rчц"" питания воспитанников.7.1.
- несет ответственность за организацию питания воспитанников вСООТВеТСТВИИ С НОРМаТИВНЫМИ ПРаВОВЫМИ и пра]]овыми актами российской
Учрежде 

"r,"iiru.ro"*", ,1"""HTJJ|'" 
ПРаВИЛаМИ И НОРМаМи, Уставом

;""fiH;fii" ПРИНЯТИе локальных ак'ов, прелусмотренных настояtJIим
_ назначает из числа рабо,гников Учреждения ответс'венного за организациюпитания в Учреждении;

; ""u'T::Hfi: :ассМоТре::_'л ::"ро 
сов организ ации питания во спитанников

административном совещани и при.uu.оуй.r.

" " 
ежедневно утверждает меню требование.

хозяйственн
l]e/lyIoщe1.o



- контролирует сос,I.ояt]ие пиil(ебJIока, lIри
мерЫ К замене ycl.apeBl]Iet.o оборУllования) e1.o
запасными частями;

необходимости гrринимает
ремонту и обеспечению

- обеспечивает необходlимый текушlий peMoI11. помещений пищеблока;- контролирует соблюдение требов аний Санпин.
- обеспечиваеТ пищеблок достатOчным колиLIеством столовой и кухоt.lttойПОСУДЫ' СПеЦОДеЖДОЙ, СаНИТаРНО-ГИГИеНИЧескими средствами) разделочныN4оборулованием и уборочным инtsен.гарем,
7.2. Бухr,аJl,геD:ъ
- разрабатываеТ и корректирует l0-ти дLIевIlое l\,1еIIю;
- закJIючае', /lоговоры IIа пос,l,авку про,Llук.гов гIи.гаIlиrI;
- ве/_1е,г уче,г /tоговор()в на I]ос,гавку lIро,rlчк,гоt] IIи.гания;
- перечисляет деньги за продукты поставщикам;
- коLiтролирует выпол1-IеI{ие IIату})альных lIOpN,I;
- контроJlирует ежемесячI{ое tsыI]е/{сI{ис ocTaTKoI] IIа ск"цаде;
- производи], начисление родительской оплаты согласно табелюпосещаемости и оллаты, за питаIIис сотрудIiиIiов согласItо табслrо питаlitия,
7.З, Воспи,гатели:
- несут ответственность за организацию питания в группе;- несут ответственность за достоверность сведений
воспитанников, поданных на питание;

по количествч
J

- ежеднеtsIlо до 08.45 у,гочняIоl.коJIичес,t,tзо 21е,t.ей lla текуiций лень;- предусма,гриваю.г в llJlaHax восllи.l,аl.е-llьной рабо.гы мероrIриятия,Ilаправленtlые на формирование здор()вого образа жизни воспитанников,
rtо,l,ребtIос,l,и ts сба-rlаttсироваIIl'ом и Р?ЦиоttаJ,1,Itом 

'Iи,L'I7ии, 
сис'ематически

вынося,г на обсу>l(llение l] хо/lе ро}{ит,еJlьских собраний 
"оr,рЬ.", 

обеспечения
ГIОJIНОIlеННОI'О IlИ'ГаНИя t]осIIи,ганниItов, восllиl.ания у них культурно_
гигиеtiических навыков, I(ультуры Повсдс]llLlя во вреN{я сды и т.д.- вносят на обсуждение на заседа}Iиях педагогического соtsета, совещаI{иях
при завеДующеМ предложения по улучцIению пи,гания;
- коllтролируют питание детей в группе.
7.4. Кладовlцик:
- Регулярно I,отови' заявки на про/lукты IIи.ганиr{ Ilоставщикам;
- приниМае,г проДукl,ы, IIродоI]оJIьс,гl]еннОе сырtе оl, t]осl,аВlllиков, СJIе:ЦИl. З?их качеством, точ}{остью веса, количеством, ассортиментом, наличием
докум ентов (сер.l.ифи като в, до I.оl]ороtз, c,-te.t.- срактур и ltp. )- о,гвечае,г :]а санИl.арньlе норN,IЫ xpaНeНl.lrt llpo/(ylii0}];
- выдаеТ продуктЫ из кладовоЙ IIа пиLцсблоI( вымереttной маркироваtlной
гtосу/tой в соо,t,ве,гсl,L]ии с yl.BepI(llCIiIiыN,I заI]едуIоt]lим MeIIIo - требоваI{иемIIе Ilоз/]нее l7,00, col]]acнo KoлиLIec,l.I]a ,,lс.гей и сотрудников на ланный
рабочий день, указанноI.о в меню-r.ребовании, IIo/l роспись принявIIIего
повара.
-ведёт журналы и заполняет сооl.Ве,гстtsуюЩие лоl(умеti.tьl.75
- представляIот заявление на предоставлеtIие льгот по родительской плате;
- cBoe]]peMeFII-{o вIjосят родитеJlьскуIо rlлаlу;



- обязуlо,гся c}]OeBpeMc]IlIlO ссlобlltат,ь I]()сIItj,га],сJ,IIо о болез1,1и ребенка или еговременном о,гсу,гс'гвии В Учре>ttr,lении l{j]Я сt{rll,tlЯ eI,o с пиl.аниЯ на перио/I егофактического отсутствиrt) а так)iе прсд),I1ре)iiдать медицинского работника ивоспитателя об имеIощихся у ребенка аJIлерr.ических реакциях на пролукl.ыпитания, гIолтвержденных /]окум ентал ьно ;- Ведут разъяснительную работу со своими детьми по привитию им навыковздорового образа жизIIи и правилыlого Iш,гаIшrI:
- вправе знакомиться с rlримерным и ежел}iеtsItь]м
на организацию пи.гания.

] 0 Оr"етствеrrыИ за
7 .6.1 , Осуществляет контроJIь:
- за рабо,гой рабоr.ников ttиttlеб;lока;

Meнto, расчетами срелс.l,ts

- качеством приготовления пищи, соблкlдеtlие рецептур и технологических
режимов;
- зLt маркировкой l]осуды tta пищебJlоке,
- за работой,гехноJlо.ичесliоr.о обору/(оtsания itиtцеб,tока;
- за качеством продуктов питаIlия, поступаIощих в Учреждение;
- за правИJIьныМ храFIением и соблюдением сроков их реализации;- за питанием воспитанников, соблю/]ением натураJIьных норм продукl.овпитания.
7,6,2' Вправе снятЬ с реалиЗ Ации 

_блtсlда, приготовлеIlI]ые с IIарушеIIияN{исанитарно-эпидемиологических r:ребо ваний.
7.7. Повар
- осуществляет правильну]о организациIо производственного ПРоЦесса напищебrlоке;
- осущес'tвJIяе', руко tsо/{с,l-во рабо,l о й t t epct)H tiJI а t t и шдеб;tqка,
- кон,гроJIируе,Г качесl,вО Ilроllук,гОв IIи,l,аниЯ, Ilос,гуIIак)шlиХ На ttищеб"rtок;- участвует в составлеtlии перспективl{ого и ежсдIlевtlого менк);- обеспечивает Соб,ltюllег,"a ,ia",-,оJlогии 

IIриготовJIеI-Iия пиlllи, норм закладкисырья tlo yTBepltt/teнHoмy pyкoBollиTeJleM r.рафику:
7_15 - мясо, куры в первое блюдо;
7.З0 - масло в кашу, сахар дJIя завтрака;
8.30-9.00 мясо лля обеда; нарезка, прокруl.ка;
l0.00 - тесто для выпечки;

99 ]0 - продукты в гIервое и второе блюдо (овощи, крупы);
1 1.00 - масJIо во l]Topoe блюдо, сахар ts тре.гье б.lrюдо;

]4 зЬ сахар /(JIя уllJlо.гнённоt.о ltоJl/lника;
l б.00- сахар, масло для ужиFIа.
- еже/]rIевIIо в составе бракераirсrlой ко\lL.lсси!l lIроi]о/L(и.г браксраiti I.oTol]oI-]IIродукции Ilepe/l раз,цачсй Ila t,p)/IlItl)t; oc),tIlcar,,rrrr,a,,, uu,дu,,iу l-отовой iIлtщ1,1,гоJIько с разреUIения бракера>rtнойt комиссии, [IocJIe снятия llробы и записи вбракеражном журtlале рсзультатов оценки готовt tх блrод;- осущестtsJlяеl,разл,lчу [Ipo/lyк,I,oB пи,гаIIия Ila I,руtIгlы, согJiасtIо нормам;- несет отве,гственность за соответствие объед,tа ttриготовленной пищиколичеству присутствующих детей и питающихся сотрудников, объему
разовых порчий.

8. {окументаlIия.



8.1. В Учреждении lloJl)Itt.tы бt,tl,ь cjlci{ylоl](иC l{окумеII.гы I]o tsоtlросаморганизации гIиl.ания (реl.,rlаменl.иру}оIIlие 
1,1 yqqi.,,"r'e, гlо,/{.гверЖдаrоIцие

расходы по питаttиtо):
. l lолоrкепис об орt.аltизаI(ии I;и,LаIмяIJосlII4,I,анIJиков;
. f]оговоры на посl.авку Проl{укr,ов Ilиl.ания;
, основное организоtsанное меню, tsкJlючающее менlо-раскладку дляВоЗрасТнОЙ ГрУППы /]етей (о,г 1,5 ,{о З JIет и от,З-7 лет, для детей спищевой нелереносимостью некоторых продуктов) техttологическиекарl.ы кулинарных издеJ]ий (б:rюдц);
, }УIенtО-требование lta каж/(ыЙ ленЬ с указанИем t]ьiхоЛа б"rtюд д,гlявозрастной rрупгlы де'ей (от 1,5 до З ле' r.T от З-7 лет, для детей сtlишlевой непереIlосимостью Itекоl.орых пpo/lyI<,1.oB);. Жур*rал бракера)(а го,t.овой продукции (ГIрилоlкение J\b 1), Гигиеничсс ки й >Kypr rа;r(со,гр),.llI I t.1 Itrl )( I Iри. ro),IiCI I иС М : );, Журrrал к0lll,роJIя за ,I,с\,1IIсl]а,I,\,рIILI\,I 

pc)IiI.IN1o\t хо;tЬ.,lи",IьIIых Kal\,1cp LIхолодильников(приложеIlие N З),
, Журна"rt бракеража скороlIор.гяttцейся пиш{еI]ой llродукции ( при"irожениелъ4)
, )Itурнал утилизации пиtцевых продук'ов (приложение J\ъ 5), Журнал проведения витаминиза]Iии.l.реl.ьлlх и сладких блюл(Приложение ЛЬ 6)

t1.2. В Учре>*дении должны бы,гь сJIеlIуюtI(ие llриказы по вопросаморганизации питания:
об утверждении и введение в действие Положения по питанию.о введении в действие основного организованного меню длявоспитанников до школьного образователь ного учреждения ;Об организации питаниявоспитанников и сотрудчиков (с указаниемответственного за организаL(ию l]иl,ания, чJIенов комиссии по контролюза организацией питания; графика Выдачи гrищи, графика закладкипродуктов);

. Q создании бракеражной коми ссии;

. о назначении ответственного за организаt(ии производственного
контроля.

8.3. На пищеблоке необходимо иметь:
- инструкl{ии по охране труда и T.XIIиK. безопасIIос].и;- ИНСТРУКЦИИ ПО СОбЛЮДеНИЮ СаНИТаРно-противоэпидемического 

рех(има;- технологические карты;
- памятки, графики.

9. Зак,,lrочtll,еJIьные lloJlo}lteниrl
9,1, НастоЯщее Полохtение об организаtIии r]итания воQпитанников явJrяетсялокальныМ IJормативныМ актоМ Учреждения, согласоВывается сПре/]сеДаТеJIеМ СооС И У'I'ВсрЖ/{ае'сЯ IIрИказом заведуIоIцего учреlкдения.9,2' Все измеI]еIJи,I и .цоtIоJlIiеIlия, вIIосимые В IIастоящее Полоя<ение,оформляюl,ся В письменной форме В соо.гвеl.ствии действующимзаконодательством Российской Федерации.

a

a



9,З, Срок действия данного По.ltохtеtlия нс ограFIичен. Поло'
f:"#::yi_:1:l]_i:. II".r. принятия Полох<ения (илидополнений отдельных пунктов и разделtlв) в ;;;;;.;;;"
редакция автоматически утрачивает силу.
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Прилолtеttие ЛЪ 2



ЖурнаЛ бракеража скоропортящейся пищевой про

){tурнал утилизации пищевых прOдуктов
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Приложение Ns 6

Журrrа"lr l1роведения ви'аминизации .tре,tьих и сJlалких блюл

Дат
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